FICHE TECHNIQUE Prom(]rk

Fours a pizza élec-
triques

Equipement

Réf.: 132068 Capacité 4 pizzas x @33 cm - L98xP93xH42 cm - Chambre L66xP66xH15 cm -
N 4,7 kW - 400-230 V - 86 Kg

catering equipment

- Esthétique «rustique» réalisée en acier peint et chéssis en tole laquée.

- Isolation de forte épaisseur en laine de roche.

- Chambre réalisée en acier galvanisé.

- Sole en matériel réfractaire «spécial».

- Porte avec hublot en verre «Securit», poignée athermique.

- Chauffage par résistances électriques, blindées, positionnées en dessous de la sole et sur la votite. Régulation de 50 a 400°C.
- Thermometre analogique et «Oura» pour Iévacuation des vapeurs.

- Thermostat de sécurité.

- #GAvantage:G#

- Chambre avec arcade supérieure en acier inox empéchant la chaleur de sévacuer lors de louverture du portillon.
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