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FICHE TECHNIQUE

 - Parfaite pour les légumes, la viande, le poisson et les crustacés, la plaque à snacker garantit de grands résultats, tant au niveau 
de la qualité que des volumes. 
#GAvantagesG# 
Les plaques à snacker Mareno se distinguent par leur très grande efficacité quelle que soit la version: plaques de cuisson lisses, 
striées ou mixtes. 
Elles sont légèrement inclinées, dotées d’une goulotte pour l’écoulement des graisses de cuisson et d’un tiroir de récupération 
d’une capacité allant jusqu’à 2,5L. 
Les plaques à snacker en acier sont indiquées pour une cuisson rapide. 
Toutes les plaques présentent une ample surface de cuisson ainsi que des bords anti-projections tout autour et un thermostat de 
sécurité. 
#GDonnées techniquesG# 
Alimentation à gaz avec allumage piézoélectrique. 
Robinet doté d’une vanne thermostatique et d’un thermocouple. 
7 positions différentes pour le réglage thermostatique de la température. 
Brûleurs en acier à flamme stabilisée à 2 branches et 2 rangées d’orifices.

Réf.: 131028

Equipement Plaques à snacker à gaz

Plaque 1/2 lisse et 1/2 nervurée 59,6x55,5 cm  - L60xP65xH29,7 cm - 10 kW (2 
zones de cuisson indépendantes) - 61 Kg


