FICHE TECHNIQUE

Promark

Equipement

Plaques a snacker a gaz

Réf.: 130124

Plaque lisse - L40xP65xH30 cm - 6 kW - 29 Kg

- Régulation thermostatique de 100 a 300°C.

Rendement optimal grace a la répartition homogene de la chaleur sur la plaque de cuisson.
Allumage piézoélectrique et veilleuse.

Tiroir de récupération du jus de cuisson de grande capacité en fagade.
Mise en température: de 20°C a 200°C en 12 minutes.

#GRendement (avec steaks hachés surgelés @10 cm)G#

Modele 1 plaque: 12 Kg/h - Modele 2 plaques: 24 Kg/h.
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