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- Vitesse coupe-légumes: 750 tr/min - Vitesse cutter : 1500 tr/min.

Nombre de couverts 30 a 400.

#GFonction cutterG#

3 couteaux disponibles avec un afftitage adapté a tous types d’utilisation.

Couteau fond de cuve pour une parfaite homogénéité des produits travaillés et une qualité de coupe optimale.
Accessoire cutter 5,5L en inox.

#GFonction coupe-légumesG#

8 disques en dotation.

Grande goulotte (surface 139 cm?) : coupe de légumes du type chou, céleri, salade, tomate, etc.
Goulotte cylindrique ©5,8 cm coupe uniforme des produits longs.

Rajout d’ingrédients en cours de préparation.

Goulotte extra large (jusqua 15 tomates ou 1 chou entier).
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