FICHE TECHNIQUE Pr’omCI I'k

Tables frigorifiques
ventilées

Equipement

Réf.: 110539 L150xP60xH88/90 cm - Temp 0°/+8°C - 0,4 kW - 230 V - 116 Kg

catering equipment

- Structure monobloc, réalisation intérieure et extérieure (arriére également) en acier inox (alimentaire), top supérieur en gra-
nit.

- Portes réversibles, avec poignée encastrée (non saillante), joint magnétique (remplacement aisé, sans outillage), charniéres
avec rappel automatique (blocage a 90°).

- Fond intérieur embouti, avec bouchon de drainage (gros entretien), angles arrondis (sans aspérités), crémailléres et glissieres
en acier inox.

- Groupe compresseur (classe climatique +38°), condenseur ventilé, logé coté droit, accessibilité frontale (panneau sur char-
niéres), disposé sur glissiéres «extractibles», facilité pour lentretien.

- Expansion réfrigérant R134A par capillaire.

- Evaporateur ventilé (surdimensionné), traité contre le sel et acides alimentaires, complétement caché (non apparent).

- Régulateur électronique programmable, display en fagade avec LED bleu.

- Dégivrages automatiques par inversion de cycle (programmables & souhait), évaporation automatique du condensat (a gaz
chaud).

- Isolation en polyuréthane sans CFC.

- Pieds en inox réglables.

- Appareils construits dans le respect des normes (CE) en vigueur.
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