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FICHE TECHNIQUE

 - Fondamentale pour les cuissons traditionnelles et le maintien en température, la plaque coup de feu est d’une grande commo-
dité pour le chef.  
Parfaite pour les sauces et les cuissons lentes qui requièrent une température constante, ils permettent d’utiliser toute la surface 
en même temps. 
#GAvantagesG# 
La version à gaz permet de cuisiner plusieurs aliments en même temps à différentes températures, de 500°C au centre jusqu’à 
200°C aux extrémités. 
La plaque en fonte présente des angles arrondis et une épaisseur de 3 cm.

Réf.: 130657

Equipement Coup de feu à gaz

Top sur four à gaz - L120xP90xH87cm - 1x6 kW - 1x10 kW + 11 kW - 227 Kg


