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FICHE TECHNIQUE

 - Simple et fiable, cette friteuse offre de grandes performances en toute sécurité. 
#GAvantagesG# 
La friteuse Mareno optimise la friture grâce à une puissance élevée qui garantit une récupération immédiate de la température. 
Dotée d’une grande rainure, la cuve est moulée en une seule pièce. Elle est dépourvue de soudures pour un nettoyage plus facile 
et plus rapide. 
Cette friteuse à gaz présente une zone froide dans la partie inférieure, ce qui permet de prolonger la durée de vie de l’huile. 
Le fond est incliné pour favoriser la vidange totale de l’huile. 
Il est possible de régler la température entre 100 et 180°C. 
Elle est dotée d’un thermostat de sécurité à réarmement manuel. 
#GDonnées techniquesG# 
Dotée d’un filtre amovible, d’un panier, d’un couvercle et d’un collecteur pour le robinet de vidange. 
Chauffage par brûleurs installés à l’extérieur de la cuve, avec veilleuse et thermocouple de sécurité.

Réf.: 130608

Equipement Friteuse à gaz

1 cuve de 8L 24x42 cm - L40xP65xH29,5 cm - 7 kW (2x3,5+2x6+Four 5 kW) - 23 
Kg


