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FICHE TECHNIQUE

 - Fiable en termes de sécurité, pratique à utiliser, la marmite à chauffe directe se prête à de nombreux usages. 
Parfaite pour toutes les cuissons par immersion, elle est particulièrement indiquée pour les hôpitaux, les cantines scolaires, les 
hôtels et les restaurants. 
Contrôle optimal et grande sécurité au travail. Un régulateur d’énergie permet d’activer et de régler le chauffage. 
Paniers sur commande pour la cuisson du riz, des pâtes et des légumes. 
#GDonnées techniquesG# 
Fond du récipient en acier inox AISI 316L poli et parois en acier inox AISI 304. 
Remplissage en eau froide ou chaude par le biais d’électrovannes activables depuis le bandeau de commande. 
Vidage par robinet de sécurité 2” avec poignée en matériau athermique. 
Couvercle compensé par charnière avec ouverture à 90° et prise frontale en matériau athermique. 
Brûleurs en inox AISI 304 à l’extérieur du récipient. 
Vanne de sécurité avec thermocouple sur le bandeau avant avec allumeur électrique.

Réf.: 130583

Equipement Marmite à gaz

1 cuve de 150L Ø59,5xH59,7 cm - L80xP90xH87 cm - 24 kW - 134 Kg - avec cou-
vercle autoclave et robinet d’évacuation en acier inox AISI 304.


