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FICHE TECHNIQUE

 - Le corps de la machine est construit en charpenterie d’acier. La barre centrale, la cuve, la spirale et la grille de protection sont 
entièrement fabriqués en acier inox.
 - Ce type de pétrin est adapté aux boulangeries-pâtisseries et permet d’obtenir des résultats en un temps de
 - travail très court.
 - Le cycle de travail peut être manuel ou automatique ; chaque cycle possède deux vitesses et une minuterie.
 - Il est également possible d’invertir le sens de rotation de la cuve même en cycle automatique. La transmission se fait par le 

biais de
 - courroies trapézoïdales afin de réduire les vibrations et le bruit.
 - Ce système réduit considérablement les frais d’entretien.
 - L’installation électrique est en basse tension (24 V) et est équipée d’un système de protection automatique.
 - Le panneau
 - de commandes est extrêmement clair et permet d’utiliser la machine en mode manuel ou automatique.
 - L’ensemble du pétrin répond aux dernières normes CE.

Réf.: 121598

Equipement Pétrin à spirale

L122xP73xH145 cm - Cuve Ø70 cm - Capacité à pâte 80 Kg - Capacité farine 50 
Kg - Moteur tête 2,1 - 3,8 kW - Moteur cuve 0,55 kW - 480 Kg


